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マウントバード施設紹介・空室状況

開設主体：株式会社マウントバード 千葉市花見川区千種町231番地 ＴＥＬ：043-216-1600

施設名 定員 空室 住所 施設電話

グループホーム ちぐさの家 18 0 千葉市花見川区千種町150-1 ＴＥＬ：043-216-0860

グループホーム わかばの家 27                    1 千葉市若葉区東寺山町399-1 ＴＥＬ：043-290-8177

グループホーム みどりの家 27                    1 千葉市緑区誉田2-11-105 ＴＥＬ：043-292-4907

グループホーム はなみの家 18                   0 千葉市花見川区大日町1386-2 ＴＥＬ：043-309-6545

グループホーム ものいの家 18                    2 四街道市物井1806-12 ＴＥＬ：043-421-2030

グループホーム きくまの家 18                    1 市原市菊間2394-2 T E L  : 0436-63-7235

グループホーム さくらの家 18                    2 佐倉市西志津7-14-3                                  T E L  : 043-235-8071

サービス付き高齢者住宅 みつわの郷 11                    3 千葉市若葉区みつわ台1-29-1 ＴＥＬ：043-308-8002

サービス付き高齢者住宅 こもれびの郷 12                    2 千葉市若葉区みつわ台1-28-16 ＴＥＬ：043-207-0361

サービス付き高齢者住宅 みのりの郷 15                    0 千葉市花見川区千種町154-3 ＴＥＬ：043-286-6555

サービス付き高齢者住宅 なごみの郷 15                    2 千葉市花見川区千種町194-1 ＴＥＬ：043-310-3968

デイサービス大日(通常規模型通所介護)          20                    2 千葉市花見川区大日町1386-1 ＴＥＬ：043-306-8068

(空室状況：2021年10月末現在) ■問い合わせ 090-6159-5863 (山本)

https://www.mount-bird.jp
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来年は、高枝切り
バサミを申請しよう～

特集： ピザ窯、作っちゃいました～‼～みのりの郷
※中ページをご覧ください。

緊急事態宣言が解除されてから、感染者数が激減。街中や行楽地に賑わい
が見られます。依然として感染対策は実行のままですが。市場では野菜の
高騰が収まり、秋の味覚を身近に楽しめるようになりました。
マウントバード各施設の話題も、美味しい秋でいっぱい！いつもオリジナ
ルイベントを打ち出してくる“みのりの郷”からは「ピザ窯を作ったので、
ピザ・パーティを実施しま～す‼」の報。さっそく、覗いてみましょう♪



サービス付き高齢者向け住宅/みのりの郷

千葉市花見川区千種町154-3
TEL: 043-286-6555

ピザ窯、作って！ みんなでオリジナルピザ、作っちゃいました‼

小林ホーム長
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ホーム長
ありがとうございます！

協力：オートランナー株式会社
小林ファミリー

チャレンジャー“みのりの郷”が今回はピザ窯を作り、入居者様はピザ・トッピングに初挑戦‼
興味津々で具を並べ重ねて仕上がったピザは、どれも豪勢てんこ盛りで大笑い～♪

我が小林ファミリーでドラム缶を使って、ピザ窯を作りました。
そして今回、“みのりの郷”『ピザ窯deピザ』イベントで、入居者様がトッピングした
オリジナルピザを、このお手製ピザ窯で焼き上げることにチャレンジしました‼
チーズが溶ければ食べれるように、玉葱、ピーマン、コーン以外は火を通して(じゃが芋、
海老他)、好みで選べるように具はたくさん用意。真剣に自作ピザを演出し、完成させた
満足感で皆さん嬉しそうに照れ笑い～焼きあがったピザも「美味しかった！」そうで、
あー良かった。ピザ窯もピザイベントもうまくいきました～！皆さまのご協力に感謝‼ 知ったかぶり情報

ピッツア発祥の地、イタリアのナポリのピッツア
は石窯が必要なことから、普通の料理店では使わ
れず、ピッツェリア(ピッツア専門店)で伴される。
同様に一般家庭で作られることもほとんどないた
めナポリ風ピッツアは『マンマ(母)の味』というの
は成立しないという。
※イタリア風ピザをピッツア、アメリカ風ピザを
ピザということもある…らしい。

スタッフ作
トッピング見本

トッピングは入居者様の好き嫌いや美的感覚が発揮されて、いとおかし

ハロウィンdeピザ……サイコー♪


